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BUSINESS LUNCH
12. Januar -16. Januar 2026

Sauerkrautsalat, gerostete Haselniisse
oder
Randensuppe, Stortatar

Rosa gebratener Kalbshohriicken,
Champignonsauce, Nudeln, Wintergemiise
39

MENU II

Kartoffel-Triiffel-Mousseline, pochiertes Ei,
Blattspinat, Hollandaise, Périgord-Triiffel

Empfehlung
Adam+Uva
Bio-Traubenschorle (rot)
CHF 7 / 33cl

CHF/INKL. MWST
Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.
Herkunft: Stor (IT), Kalb (CH)




SCHILLER
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BUSINESS LUNCH

January 12 - January 16, 2026

Sauerkraut salad, roasted hazelnuts
or
Beetroot soup, sturgeon tartare

Pink roasted veal sirloin, champignon sauce, pasta,
winter vegetables
39

MENU 11

Potato and truffle mousseline, poached egg, leaf
spinach, hollandaise, Périgord truffle
29

Recommendation
Adam+Uva Organic grape spritzer (red)
CHF 7 / 33cl

CHF/INCL. VAT
For allergies and intolerances, please consult our service staff.
Origin: sturgeon (IT), veal (CH)




