
BUSINESS LUNCH
22. Juni – 26. Juni 2026

VORSPEISE 
Kichererbsen Salat mit Gurke, Oliven, Feta 

oder
Gazpacho Andaluz, Chili-Croûtons

 MENU I 
Rindsfiletwürfel Ojo de Agua, Balsamico Jus,  

Kartoffelstampf, grillierte Zucchini
39

 MENU II 
Spinat-Ricotta-Panzerotti, Mozzarella, Tomatencoulis

29

DESSERT 
Weisser Pfirsich, Granatapfelkerne 

7

Empfehlung
Café Gourmand

Kaffee oder Espresso mit zwei Macarons
9.5

CHF/INKL. MWST
Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden. 

Herkunft: Rind Ojo de Agua (ARG)* 
*Kann Spuren von Tierarzneimitteln (z. B. Antibiotika) enthalten.



BUSINESS LUNCH
22. June – 26. June 2026

STARTER 
Chickpeas salad with cucumber, olives, feta 

or
Gazpacho Andaluz, chilli croutons

 MENU I 
Ojo de Agua beef fillet cubes, balsamic jus,  

mashed potatoes, grilled zucchini
39

 MENU II 
Spinach-ricotta panzerotti, mozzarella, tomato coulis 

29

DESSERT 
White peach, pomegranate seeds 

7

Recommendation 
Café Gourmand 

Coffee or espresso with two macarons
9.5

CHF/INCL. VAT
For allergies and intolerances, please consult our service staff. 

Origin: Ojo de Agua beef (ARG)* 
*May contain trace amounts of veterinary medicinal products (e.g., antibiotics).


