BRASSERIE

SCHILLER
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{9{/(/}6/ Bee

BUSINESS LUNCH
07. September - 11. September 2026

<t
VORSPEISE

Salade Nigoise
oder
Pastinakensuppe, Crevetten, Chilifiden

-
MENU I

Kalbs-Ossobuco, Gremolata, Safranrisotto, Karotten
39

-
MENU II

Zucchetti-Taler, Tomatensalsa, Granatapfel-Hummus
29

<t
DESSERT

Melonensalat
7

Empfehlung
Café Gourmand
Kaffee oder Espresso mit zwei Macarons
9.5

CHF/INKL. MWST

Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden.

Herkunft: Thunfisch (VNM), Crevetten (DK), Kalb (CH)




BRASSERIE

SCHILLER

A7
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BUSINESS LUNCH
07. September - 11. September 2026

4
STARTER
Nicoise salad
or
Parsnip soup, prawns, chilli threads

N
MENU I

Veal Ossobuco, gremolata, saffron risotto, carrots
39

ot
MENU II

Courgette fritters, tomato salsa, pomegranate hummus
29

ot
DESSERT

Melon salad
7

Recommendation
Café Gourmand
Coffee or espresso with two macarons
9.5

CHF/INCL. VAT
For allergies and intolerances, please consult our service staff.
Origin: Tuna (VNM), Prawns (DK), Veal (CH)




